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Tapas

9 Smaker 12 Smaker Porsionspizzq
Varme retter Varme retter No 1 Skinke og champignon (Gh M) kr 237-
Kjettboller i tomatsaus 3 stk Kjettboller i tomatsaus 3 stk - . .
Marinert scamoi med hvitlok ingefer Marisr sl NPT No 2 Treffelsalami med Izk, marinert sopp, ruccola og treffelolie (FGh,M). kr 247 -
pi med hvitlgk, ingefser og arinert scampi med hvitlek, ingefze . X o
chili (S) 4 stk og chili (S) 4 stk No 3 Chilimarinert biffkjstt med jalopefios, paprika og lzk (So,Gh,M). kr 275, -
Chorizo pelse med kélsalat (M) Chorizo pelse med kélsalat (M) No 4 Sandens spekeskinke med cherrytomater, mozarella og ruccola (Gh,M). kr 275, -
Dadler med bacon 3 stk Dadler med bacon 3 stk No 5 Big deal. Chilimarinert biffkjatt, treffelsalami, bacon, skinke, lek og ananas. Kan ikke
Pa?lfert torsl;og r:mulode (E,Sn,GII'n,Gb,kGr,GH,Se) 1 stk Tag g|UTenfri (Gh,So,M). kr 295 -
Kalde Retter Sl gyl el vel ey R E L] 1 5 No 6 Sandens vegetarpizza med mozzarellg, tomat, lek, champignon, oliven, hvitlek,
Fransk potetsalat med urter (Sn) ; fersk Basilikum (Gh,M N}, kr 237
Tomatsalat med mozzarella (M) Kalde Retter pEsoreg s DERIGE AVLING] K a3
Lomper med rakelaks og kremost (Gh,F,M) Fransk potetsalat med urter (Sn)
Bakte middelhavsgrennsaker (Su) Tomatsalat med mozzarella (M) Dressing (hvitlzks-, remmedressing) (M) kr 40,-
Fylte peppers og oliven (M) Lomper med raykelaks og kremost (Gh,F,M) Glutenfri pizzabunn (ekstra) (S|, M) kr 70,-
Bakte middelhavsgrennsaker (Su)
Pris per person, kr 405,- Fylte peppers og oliven (M) g
Sandens spekeskinke og ost (M) s
Pris per person, kr 489,- h’g&'.
Tilbehor (falger med) :rw
Foccacia (Gh) &
Aioli (E)
Smear (M)

Minste bestilling: 10 personer.
Bestilles senest 5 dager i forveien

Tillegg

Patatas Bravas (tapaspoteter), kr 38,-

Minisliders (av okse) (Gh,Gb,F,M,E,Sn), kr 44,-
Kyllingspyd med sataysaus (P, Sl), kr 46,-

Panert torsk m/remulade (Gh,Gb,Gr,Gh,Se), kr 44,-
Svineklubbe (del av knoken) m/BBQ-saus (Sl), 61,-
Tradisjonell potetsalat (M,E,Sn), kr 33,-

Pastasalat (E,Gh), kr 34,-

Coleslaw (E,Sn,M), kr 34,-



Overtidsmat

Karbonademiddag med lgk

Ertestuing, kokte poteter, brun saus og tyttebaer (M), kr 235,-

Biffsnadder (av okse, indrefilet)
Salat, peppersaus og pommes frites (SI,M), kr 310, -

Hjemmelaget fish n’ chips
Panert torsk, salat, spre grannsaker, ertekrem, sitron, dill, remulade og pommes frites
(Gh,GH,Gr,Gb,Se,F,M,Sn,E). kr 259, -

Burger
Husets burger med pommes frites (Gh,Gb,E,Sn,So,F), kr 265, -

Salater

Kyllingsalat
Salat med grennsaker, dressing, foccacia og smer
(M, Gh, So, Sn, E), kr 238,-

Ost og skinkesalat
Salat med grennsaker, dressing, foccacia og
smar (Gh, M, E, So, Sn), kr 238,-

Rekesalat
Salat med grennsaker, lgk, dressing, foccacia og
smar (Gh, M, E, So, Sn), kr 258,-

Mineralvann
Kr 54,- prfl.

Tradisjonelt koldtbord

Rekt laks fra Sanden med eggerare (F,E)

Varmrekt laks med «knust» agurksalat med ingefeer (F)
Marinerte reker med majones (S,E,Sn)

Karbonade med lgk (M)

Roastbeef med hjemmelaget remulade (E,Sn)

Grenn salat og remmedressing (M)

Tomatsalat

Spekemat med potetsalat og flattbred (M,E,Gh,Gr)
Kyllingfilet (kald) med waldorfsalat (Sn,E,M,Nv,SL)
Bred og smer (Gh,GH,Gb,Gr,M, Se)

Pris per person, kr 469,-

Minste bestilling: 12 personer.
Bestilles senest 5 dager i forveien

Gryter

Biff Stroganoff
Ris, salat, hiemmelaget bred og smer

(Gh,Gr,M,E,SI), kr 285,-

Curry kyllinggryte
Ris, salat, hiemmelaget bred og smer

(Gh,Gr,M,E,SI), kr 235,-

Viltgryte
Med sopp, tyttebaer, grennsaker og potet-
mos (M,Su,Sn), kr 295,-

Minste bestilling: 10 personer.
Bestilles senest 5 dager i forveien.




Snitter

Reker og majones (S, So, Sn, E, M, Gh, Gr)

Roastbiff og remulade (Gh, Gr, M, E, So, Sn)

Brie og tomatmarmelade (M, Gh, Gr)

Skinkesteik med stekt lzk (Gh, Gr, M)

Reykelaks og eggerere (F, Gh, Gr, M, E)

Skinke og eggerare (Gh, Gr, M, E)

Pris per snitte, kr 62,-

Pakke med 4 snitter, kr 235,-

Pakke med 3 snitter og karbonadesmearbrad, kr 308, -

Smerbred

Reker og majones (S, So, Sn, E, M, Gh, Gr), kr 140,-
Varmrgkt laks og pepperrotkrem (F, Gh, Gr, M, E), kr 120,-
Kaldrgkt laks og eggerare (F, Gh, Gr, M, E), kr 120, -
Roastbiff med remulade (Gh, Gr, M, E, So, Sn), kr 120,-
Karbonadesmarbrad med lzk (Gh, Gr, M, E, So, Sn), kr
130,-

Baguetter

Reker (S,Gh, Gr, M, E, So, Sn), kr 125,-

Ost og skinke (Gh, Gr, M), kr 96,-

Roastbeef og remulade (Gh, Gr, M, E, So, Sn), kr 125,-
Kylling (Gh, Gr, M, E, So, Sn), kr 115,-

Brie og bacon m/tyttebzer (Gh, Gr, M, E, So, Sn), kr 115,-

Rundstykker

Ost og skinke (Gh, Gr, M)

Brie og tomatmarmelade (Gh, Gr, M)

Skinke med coleslaw (Gh, Gr, M, E, So, Sn)
Reker med majones (SGh, Gr, M, E, So, Sn)
Roastbiff med remullade (Gh, Gr, M, E, So, Sn)
Reykelaks med eggergre (F, Gh, Gr, M, E, So, Sn)
Pris, kr 55,- per halve rundstykke.

Wraps
Reykelaks med sngfrisk og urter (F, Gh, Gr, M), kr 96,-
Kylling og mangosalsa (Gh, Gr, M), kr 96,-

Lunsjtallerken

Klassisk lunsjtallerken
Skinke, ost og potetsalat (E, So, M)
Roastbeef med potetsalat (M, E, Sn)
Reykelaks med eggerare (F, E)

Reker med majones (So, Sn, E, S)
Karbonade (Gh, Gr, M)

Tomatsalat, grenn salat

Bred og smer (Gh, Gr, M)

Kr 305,- per person

Lunsjtallerkener serveres med brad (Gh, Gr, Se) og smer (L).
Minstebestilling: 12 personer
Bestilles senest 5 dager i forveien
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Marsipankake (Gh, E, M)
Sjokoladekake (Gh, E, M)
Gulrotkake (Gh, E, M)
Brownie (Gh, E, M, Nv)
Kringle (Gh, E, M, Nm)

Priser gjelder per porsjon.
Minste bestilling: 10 porsjoner.

Bestilles senest 5 dager i forveien

Allergener

Melk (M), Egg (E) Skalldyr (S), Fisk (F), Peangtter (P), Soya (So), Selleri (Sl), Sennep (Sn), Sesam
(Se), Sulfitter (Su), Lupiner (Lu) Bletdyr (B), Hvetegluten (Gh), Ruggluten (Gr), Havregluten (GH)
Byggluten (Gb) Hasselngtter (Nh), Valngtter (Nv), Pekanngtter (NP), Cashewnetter (Nc), Mandler
(Nm) og Pistasj (Np).

Info om catering fra Sanden Hotell:
Alle priser er oppgitt med 15% mva. Ved bespisning pa
Sanden Hotell gjelder 25% mva-sats.

Pris for utkjering i Eiker, kr 350, -

Sanden Hotell
32 25 05 50 - booking@sandenhotell.no

www.sandenhotell.no
Brugata 1, 3300 Hokksund

Alle bildene i brosjyra er mat fra Sanden Hotell




